Smalec
bekonowy

Doskonatej jakosci smalec z duzymi kawatkami boczku
oraz skwarek wieprzowych. Przygotowany w oparciu
o tradycyjna recepture zachwyca smakiem.
Odpowiednio dobrane przyprawy zapewniaja
wspaniaty aromat, ktorego nie da sie zapomniec.

Smarowany na chrupigcy chleb, udekorowany
ulubionymi dodatkami jak ogdérek kiszony lub swiezy
pomidor, stanowi pozywng i smaczng przekaske.

Smalec Bekonowy po podgrzaniu jest okrasa dla takich
potraw jak pierogi, pyzy czy ziemniaki. Smalec ten

sprawi, ze przyrzadzane potrawy nabiorg
odpowiedniego charakteru i smaku.

Idealny do smarowania $wiezego chleba ¢

Stanowi wysmienitq okrase do pierogéw <
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Smalec
BEKONOWY

200 ¢g agro-top

ilos¢ sztuk w tacce

» Opakowanie zbiorcze 6x200 ¢

waga
200¢
wymiar jednostki
90281460204 1" > 6186 nm
(wysokosc x szerokosc)
» lacka
waga tacki A w b j
1,2/2,3 kg = QSIS
(netto/brutto) — T I :
HREEY oD 61x147x257mm
(wysokos¢ x szerokos¢ x gtebokosc)
ilos¢ sztuk w tacce
> Paleta 0208 2 » wSktadniki
waga palety wymiary palety ttuszcz wieprzowy (57%), skwarki wieprzowe (25%),
boczek wedzony (15%), sol, cebula, aromaty, majeranek,
478’8/935kg 1’45X1’2X0’8m pieprz czarny, czosnek.
(netto/brutto) (wysokosc x szerokosc¢ x gtebokosc)

2394 399 21 19

ilos¢ sztuk na palecie ilos¢ tacek na palecie ilos¢ warstw na palecie ilos¢ tacek na warstwie

» Y¥arunkiprzechowywania » Dataprzydatnosci

Przechowywac w opakowaniu oryginalnym 6 miesiecy od daty produkcji
w temperaturze -2, +8 °C
Chroni¢ przed $wiattem

» Cenas
= \Nartosci odzywcze w 100g 0 3
Wartosé odzywcza W 100 g produktu
amm WartosC energetyczna | o 3359 k/git6 keal
Ttuszcz 88¢g
w tym kwasy ttuszczowe nasycone Sig
Weglowodany : Og
w tym cukry Og
Biatko : 43¢ »ldealny do smarowania

s6| : 1g swiezego pieczywa”



